
Unser Bier-Gourmetdinner geht in den Wald! Und Dominic kocht auf dem Feuer - etwas einfacher als 
sonst, aber nicht minder delikat. Und wie üblich die passende Bierbegleitung dazu.

Ihr lernt verschiedene Fleisch-Garmethoden und auch neue Fleischstücke kennen.

Wir sind zu Gast in einem Jagdunterstand oberhalb von Benken SG und wir bieten einen Shuttle-Service 
ab Bahnhof Uznach an. Vom Parkplatz sind es dann nur noch 5 Minuten zu Fuss. Es erwartet Euch ein 
feurig-wild-rauchiges Menu mit exklusiven Bieren, so zum Beispiel das folgende:


Apéro 
Satay-Spiessli und andere Vorspeisen vom Grill 

Steckerlfisch 
Verschiedene Butcher Cuts vom Grill,  

aus dem Dutch Oven und aus dem Smoker 
Klassisches Beilagenbuffet 

(Baked Potato, Gemüse, Salate) 
Dessert aus dem Feuer 

Kleines Käsebuffet am Schluss  
mit gereiften Bier-Grossflaschen 

Nach der Anmeldung erhältst Du die Detailangaben zum Shuttle-Service. Bei kühlem oder nassem 
Wetter die passende Bekleidung mitnehmen - wir sind wirklich draussen (mit einem Dach über dem 
Kopf).


Kosten: Fr. 160.00 pro Person (inkl. Shuttle-Service)


Nächstes „traditionelles“ Bier-Gourmetdinner:  
Samstag, 8. November 2025 in Rapperswil. 

Fidibus Bier-Gourmet 
im Wald 

Samstag, 2. August 2025 17 - 22 Uhr 

Jagdhütte Benken SG  

Platzzahl beschränkt - bitte anmelden 
bis spätestens 31. Juli 2025 
an peter@fidibus.beer oder  

+41 79 207 3553  oder über die Website 
wwww.fidibus.beer

Veranstalter: 
FIDIBUS.BEER

Brauerei & Bierladen

Sennhüttenstrasse 21

8716 Schmerikon

www.fidibus.beer


Wegen zu geringer 
Nachfrage müssen 
wir leider den Event 

absagen. Sorry.

mailto:peter@fidibus.beer
http://www.fidibus.beer

