Tasting Il bei FIDIBUS.BEER
Freitag, 27. Marz 2026
19:00 - ca. 22:00 Uhr

A tue-téte (was soviel heisst wie ,,aus
vollem Hals“ oder ,mit aller Kraft”) ist
eine hierzulande noch eher
unbekannte Schweizer Kleinst-
Brauerei aus Aigle.

Ueber die letzten zwei Jahre habe ich
Biere dieser Brauerei gesammelt, so
dass wir eine schdne, reprasentative
- Auswahl degustieren konnen.

Julien Brétheau hat die Brauerei 2017 gegriindet und hat sich auf die
Herstellung von gemischt fermentierten Bieren und in Eichenfassern
gereiften Bieren spezialisiert. Viele seiner Biere sind ,,funky & wild“. Oft
verwendet er auch lokale Friichte, Weintrauben und sogar Gemdise, die dem
Bier spezielle Aromen verleihen.

Bei der Degustation von A-TUE-TETE-Bieren im letzten Jahr haben wir nicht

alle vorratigen Biere degustiert, so dass es jetzt locker fur einen zweiten
Abend reicht.

Zu diesen Bieren gibt es eine Kaseplatte vom ,Master of Cheese” Willi
Schmid und feines Brot. Bitte anmelden bis Mittwoch, 25. Marz 2026 (am
besten Uber die Website www.fidibus.beer).

Kosten pro Person: Fr. 55.00
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